
MENÚ TEMPORADA 2024 

ENTRANTS 

· Croquetes de pernil ibèric o gambes. 

· Anxoves amb pa amb tomàquet. 

· Pernil ibèric amb pa amb tomàquet, 

· Caneló de pollastre amb beixamel i cruixent de parmesà. 

· Calamars a l’andalusa amb maionesa. 

· Amanida de formatge de cabra amb alvocat, fruits secs i vinagreta. 

· Crema de carbassa amb croutons i pipes de carbassa. 

 

PLATS PRINCIPALS 

· Secret ibèric amb verdures saltejades. 

· Pollastre al forn amb patata i tomàquet. 

· Hamburguesa completa amb formatge, tomàquet i patates fregides de la casa.  

· Salmó a la brasa amb espàrrecs i llit de crema de carbassa. 

· Bacallà, musselina d’all i espinacs saltejats amb sobrassada.  

· Tonyina, soja i verdures.  

 

POSTRES 

· Pinya natural amb gelat de coco. 

· Taps de Cadaqués amb salsa de xocolata negra. 

· Gelat 2 boles: xoco, vainilla, avellana o sorbet llimona 

· Flam d’ou de la casa amb nata. 

 

Preu menú: 32€ per persona amb IVA inclòs 

Primer plat: 14€ / Segon plat: 18€ / Postre: 5,50€ 

       Extres: Pa amb tomàquet (3.50€) 

                   Ració patates fregides (4.50€) 

      


